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ST GASTRO

PARA LOS CHEFS MÁS INGENIOSOS Y EXIGENTES.

Este horno engloba todo nuestro trabajo y conocimiento a lo largo de años de desarrollo. Pensado para 
las cocinas más exigentes y para chefs que están dispuestos a dejar volar su imaginación. 

Un horno mixto con unas características pensadas y diseñadas para preparar grandes cantidades de 
alimentos en tiempos reducidos. Ideado para satisfacer altas demandas de cocina. Diseñado para sacar 
el máximo partido a cada receta. Fabricado para aguantar el paso de los años con todo el desgaste que 

supone el uso continuado en una gran cocina.

Gastro

CARACTERÍSTICAS

ROBUSTO EFICIENTE POTENTEINTELIGENTE



ST GASTRO
Gastro

ES EL HORNO QUE BUSCAS SI...

•	 Quieres un horno completo, innovador y profesional.

•	 Necesitas atender una demanda exigente en el día a día.

•	 Buscas maximizar la eficiencia operativa, productiva y económica.

•	 Valoras la durabilidad y la consistencia.

•	 Quieres dar vía libre a tu ingenio, imaginación y creatividad.

•	 Necesitas registrar un estricto control de calidad.

DISEÑADO PARA...

RESTAURANTES Y
BARES

HOTELES Y HOSTALESCATERINGS Y BUFFETS

CANTINAS SUPERMERCADOS, 
HIPERMERCADOS...

GRANDES SUPERFICIES



ROBUSTO
Gastro

El ST- Gastro es un horno construído con una robustez excepcional, diseñado para soportar cargas 
pesadas de alimentos a altas temperaturas en condiciones extremas. 

Está fabricado con componentes de altísima calidad que lo dotan de una durabilidad y resistencia única.

INTERIOR EN AISI 304

Construido con acero inoxidable de la más alta 
calidad, resistente y duradero.

PATAS REGULABLES

Podrás regular la altura del horno para elevarlo 
unos cm extra y facilitar su mantenimiento.

MANETA ERGONÓMICA CON DOBLE 
CIERRE DE SEGURIDAD

Soporta una manipulación diaria y su doble cierre 
de seguridad te proporcionará una seguridad 

extra en la cocina.

INOX

COMPONENTES DE LARGA DURACIÓN Y 
CALIDAD

Fabricado con componentes de alta calidad, 
diseñados para dotar al ST-Gastro de una 

durabilidad superior.



EFICIENTE
Gastro

El ST-Gastro te ayudará a mejorar la eficiencia en tu negocio gracias a la multitud de opciones y 
prestaciones que te ofrece. 

Su gran aislamiento térmico evitará las pérdidas de calor y su triple acristalamiento ayudará a mantener 
todo el calor en el interior de la cámara de cocción, acelerando los tiempos de cocción y reduciendo los 

consumos del horno hasta un 12%.

SENSOR TERMOPAR DE 
TEMPERATURA

Su sensor te permitirá un 
control más preciso y rápido 

de la temperatura.

COCCIÓN 
MULTIBANDEJA

Estas funciones optimizarán tu 
forma de cocinar.

SISTEMA PREMIX 
(MOD. GAS) 

Este sistema mejora la eficiencia 
de los modelos de gas con 

respecto al atmosférico.

HASTA 5 MODOS DE 
AUTOLIMPIEZA

Cada uno de sus modos 
se ajusta a la necesidad de 

limpieza del horno.

AISLAMIENTO TÉRMICO 
EFICIENTE

Permitirá mantener el calor 
en el interior de la cámara de 

cocción de forma eficiente.

AOT

DOBLE CRISTAL

Permite un mayor aislamiento 
térmico y garantiza mayor 

seguridad en la cocina.



INTELIGENTE
Gastro

Te asistirá para configurar cada parámetro del horno y está dotado de funciones como el Steam Control, 
Clima Control, Fan Control, Autolimpieza o Recetario integrado, entre otras tantas funciones. 

Una interfaz intuitiva, interactiva y multifuncional que te ayudará con cada proceso de tu negocio.

TOUCHSCREEN USERFRIENDLY

El manejo del panel táctil es fácil y sencillo, lo que 

la convierte en una opción adecuada para cualquier 

miembro de la cocina.

MULTITUD DE POSIBILIDADES

Cuenta con unas prestaciones que te permitirán 

realizar multitud de funciones que facilitarán 

enormemente la labor en tu negocio. 

CONTROLA CADA PARÁMETRO

Controla cada parámetro, visualiza toda 

la información y monitoriza cada proceso, 

configuración y consumo del horno.



POTENTE
Gastro

El ST-Gastro es una potente solución para el sector gastronómico que elevará tus capacidades culinarias 
a otro nivel.

Su cámara de cocción interior es un 10% más reducida que otros modelos del mercado y alcanza 
temperaturas en el precalentamiento de hasta 300ºC, siento capaz de gestionar altas cargas de 
comida en  tiempos reducidos. Es un 18 % más potente *, sin suponer un mayor consumo energético.

CÁMARA MÁS COMPACTA

Su compacta cámara de cocción permite una 
acumulación de calor superior en su interior.

HASTA UN 18% MÁS POTENTE*

Es un 18% más potente con respecto a nuestros 
modelos anteriores.

PRECALENTAMIENTO HASTA 300ºC

Alcanzará grandes temperaturas en su interior.

REDUCCIÓN DE TIEMPOS DE COCCIÓN

Gracias a su gran potencia, los tiempos de 
cocción de los alimentos serán reducidos, 

traduciéndose en un gran ahorro.





TIPOS DE 
CONTROL



CONTROL MANUAL 

10 CONTROL MANUAL

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Sistema de control manual

Inversor de giro

Micro de puerta

Termostato de seguridad

Conexión de agua 3/4

Eléctrico o gas (PREMIX)

PRESTACIONES

Humedad regulable de 0 a 100%

Control de tiro manual

Temporizador 0 -120 minutos y modo continuo

Regulador de temperatura de 0 a 250ºC

Facilidad de uso

Alarma fin de ciclo

Lámpara interior LED

Vidrio abatible

Bandejas GN 1/1 y 600x400



CONTROL MANUAL 
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Regulador de 
temperatura
(0 a 250ºC)

0-120’ temporizador 
/ Modo continuo

0-100% humedad 
regulable

+ temperatura

- temperatura

REGULADOR DE TEMPERATURA
 

Podrás regular la temperatura hasta un 
máximo de 250ºC.

+ humedad

- humedad

REGULADOR DE HUMEDAD
 

Inyectará humedad en el interior de 
la cámara. A mayor porcentaje, mayor 

inyección de vapor.

+ tiempo

- tiempo
Modo 

continuo

TEMPORIZADOR 

Podrás regular el tiempo hasta un máximo de 
120 minutos o ponerlo en modo continuo (sin 

tiempo límite).

CONTROL DE TIRO

Podrás conservar o extraer la humedad del 
interior de la cámara de cocción.



CONTROL TÁCTIL V7

12 CONTROL TÁCTIL V7

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Sistema de control táctil

Inversor de giro

Micro de puerta

Termostato de seguridad

Conexión de agua 3/4

Eléctrico o gas (PREMIX)

PRESTACIONES

Clima control (por %)

Fan control (10 velocidades)

Precalentamiento

Enfriamiento

Regeneración

Multicook/All On Time

Recetario editable

Facilidad de uso

Alarma fin de ciclo

Lámpara interior LED

Vidrio abatible

Puerto USB

Bandejas GN 1/1 y GN 2/3

PRE
HEAT
INTENSITY

Steam control

Autolimpieza

Sonda multipunto

Delta T

Fermentación 

Planificación

Modo Hold+
HOLD

AOT



CONSUMOS

CONTROL TÁCTIL V7 

13 CONTROL TÁCTIL V7

Te ofrece la posibilidad 
de programar distintos 

procesos, como el inicio 
de las recetas, los ciclos de 
lavado, el encendido de la 
máquina o el comienzo del 

modo “hold”.

PLANIFICACIÓN

Hasta 5 ciclos de lavado, 
adaptados a la necesidad de 

limpieza del equipo.

LAVADO AUTOMÁTICO

Cocina diferentes 
alimentos con tiempos 
de cocción diferentes y 

el sistema te notificará el 
momento de ir retirando 

cada una de las bandejas.

MULTICOOK

Cocina diferentes alimentos 
con tiempos de cocción 

diferentes y tenlos listos en el 
mismo momento. El sistema 

te notificará el momento de ir 
introduciendo bandejas en el 
interior para tenerlas listas en 

el mismo momento.

ALL ON TIME

Modo de cocción manual

Multicook / All On Time

Recetario 

Ciclos especiales

Supervisa de manera 
efectiva todos los consumos. 

Consumo de electricidad, 
agua y otros.

MODO HOLD

Te permitirá mantener el 
producto a la temperatura 
deseada en el interior de 
la cámara de cocción tras 

planificar una receta.
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ST Gastro 5 x GN 1/1

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)410 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)795 x (Al)690 mm

Potencia eléctrica 7.750 W

Temperatura máxima 250º C

Peso 77 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 5 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Posición de bandeja transversal       

STG 51 M
Ref. 710777

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)410 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)795 x (Al)690 mm

Potencia eléctrica 7.750 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 86 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 5 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

Posición de bandeja transversal     

STG 51 V7
Ref. 710778



7 x GN 1/1
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Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)795 x (Al)825 mm

Potencia eléctrica 10.200 W

Temperatura máxima 250º C

Peso 89 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Posición de bandeja transversal    

STG 71 M
Ref. 710557

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)795 x (Al)825 mm

Potencia eléctrica 10.200 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 94 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

Posición de bandeja transversal   

STG 71 V7
Ref. 710558

ST Gastro
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Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)900 x (Al)840 mm

Potencia eléctrica 650 W

Potencia gas 14kW - 12040 kcal/h

Temperatura máxima 250º C

Peso 112 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

 Quemador Premix

Posición de bandeja transversal   

STG 71 M GAS
Ref. 710559

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)900 x (Al)840 mm

Potencia eléctrica 650 W

Potencia gas 14kW - 12040 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 119 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

Posición de bandeja transversal  

STG 71 V7 GAS
Ref. 710560

7 x GN 1/1ST Gastro
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Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)790 x (Al)1090 mm

Potencia eléctrica 18.500 W

Temperatura máxima 250º C

Peso 114 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Posición de bandeja transversal  

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)790 x (Al)1090 mm

Potencia eléctrica 18.500 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 127 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

Posición de bandeja transversal  

STG 111 M
Ref. 710561

STG 111 V7
Ref. 710562

11 x GN 1/1ST Gastro
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Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)900 x (Al)1110 mm

Potencia eléctrica 650 W

Potencia gas 20kW - 17200 kcal/h

Temperatura máxima 250º C

Peso 140 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

 Quemador Premix

Posición de bandeja transversal  

Dimensiones internas (An)620 x (F)405 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)900 x (Al)1110 mm

Potencia eléctrica 650 W

Potencia gas 20kW - 17200 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 149 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

Posición de bandeja transversal  

STG 111 M GAS
Ref. 710563

STG 111 V7 GAS
Ref. 710564

11 x GN 1/1ST Gastro
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Dimensiones internas (An)700 x (F)500 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)915 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 26.250 W

Temperatura máxima 250º C

Peso 252 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Carro extraíble (T) De serie

Posición de bandeja transversal  

STG 201 ET
Ref. 710565

Dimensiones internas (An)700 x (F)500 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)915 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 26.250 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 260 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

Posición de bandeja transversal  

STG 201 V7 T
Ref. 710566

20 x GN 1/1ST Gastro
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Dimensiones internas (An)700 x (F)500 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)1025 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 1.300 W

Potencia gas 40kW - 34400 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 300 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

Posición de bandeja transversal  

STG 201 V7 T GAS
Ref. 710567

Dimensiones internas (An)700 x (F)500 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)915 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 36.250 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 260 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

Posición de bandeja transversal  

STG 201 V7 T PLUS 
Ref. 710903

20 x GN 1/1ST Gastro
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Dimensiones internas (An)620 x (F)725 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)1220 x (Al)825 mm

Potencia eléctrica 14.200 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 136 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 2/1
14 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

STG 72 V7
Ref. 710568

Dimensiones internas (An)620 x (F)725 x (Al)545 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)1220 x (Al)840 mm

Potencia eléctrica 200 W

Potencia gas 20kW - 17200 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 145 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 7 bandejas GN 2/1
14 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

STG 72 V7 GAS
Ref. 710569

7 x GN 2/1ST Gastro

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   
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Dimensiones internas (An)620 x (F)725 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)1220 x (Al)1090 mm

Potencia eléctrica 28.500 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 178 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 2/1
22 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

STG 112 V7
Ref. 710570

Dimensiones internas (An)620 x (F)725 x (Al)810 mm

Dimensiones externas (An)790 x (F)1220 x (Al)1110 mm

Potencia eléctrica 650 W

Potencia gas 28kW - 24080 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 182 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 11 bandejas GN 2/1
22 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

STG 112 V7 GAS
Ref. 710571

11 x GN 2/1ST Gastro

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   
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Dimensiones internas (An)700 x (F)740 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)1180 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 46.250 W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 270 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 2/1
40 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

STG 202 V7 T
Ref. 710572

Dimensiones internas (An)700 x (F)740 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)1180 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 61.250W

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 270 Kg

Voltaje 400 V - 50/60 Hz

Conexión Trifásica 3F + N + T

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 2/1
40 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

STG 202 V7 T PLUS 
Ref. 710904

20 x GN 2/1ST Gastro

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   
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Dimensiones internas (An)700 x (F)740 x (Al)1480 mm

Dimensiones externas (An)880 x (F)1260 x (Al)1865 mm

Potencia eléctrica 1.300 W

Potencia gas 56 kW - 48150 kcal/h

Temperatura máxima Hasta 300º C

Peso 358 Kg

Voltaje 230 V - 50/60 Hz

Conexión Schuko Monofásico

Capacidad de bandejas 20 bandejas GN 2/1
40 bandejas GN 1/1

Distancia entre bandejas 67 mm

Lavado automático De serie

Sonda multipunto De serie

Carro extraíble (T) De serie

Módulo Wifi Opcional Ref. 710789

Cambio apertura de puerta Opcional Ref. 999H03

 Quemador Premix

STG 202 V7 T GAS
Ref. 710573

20 x GN 2/1ST Gastro

Posición de bandeja longitudinal GN 2/1
Posición de bandeja transversal GN 1/1   





ACCESORIOS
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REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

CARRO 20
GN 1/1

Nº Guías- 20
710403 (An)440 x (F)540 x (Al)1700 mm GASTRO

CARRO 20
GN 2/1

Nº Guías- 20
710408 (An)640 x (F)660 x (Al)1700 mm GASTRO

CARRO ST 20
GN 1/1

Nº Guías- 20
710347 (An)760 x (F)595 x (Al)1765 mm

201 ET
201 V7 T

201 V7 T PLUS
201 V7 T GAS

CARRO ST 20
GN 2/1

Nº Guías- 20
710348 (An)760 x (F)765 x (Al)1765 mm

202 V7 T
202 V7 T PLUS
202 V7 T GAS

CARROS

ACCESORIOS ST Gastro
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REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

STG 300
Nº Guías- 0

710574 (An)725 x (F)650 x (Al)300 mm

51 M/V7
71 M/V7

71 GAS M/V7
111 M/V7

111 GAS M/V7

STG 650
Nº Guías- 6

710575 (An)725 x (F)650 x (Al)650 mm

51 M/V7
71 M/V7

71 GAS M/V7
111 M/V7

111 GAS M/V7

STG 850
Nº Guías- 8

710576 (An)725 x (F)650 x (Al)850 mm

51 M/V7
71 M/V7

71 GAS M/V7
111 M/V7

111 GAS M/V7

STG 300 2/1
Nº Guías- 0

710577 (An)725 x (F)1050 x (Al)300 mm

72 V7
72 GAS V7

112 V7
112 V7 GAS

STG 650 2/1
Nº Guías- 7

710578 (An)725 x (F)1050 x (Al)650 mm

72 V7
72 GAS V7

112 V7
112 V7 GAS

STG 850 2/1
Nº Guías- 9

710579 (An)725 x (F)1050 x (Al)850 mm

72 V7
72 GAS V7

112 V7
112 V7 GAS

Ref. 710286 SUPLEMENTO RUEDAS PARA SOPORTES

SOPORTES

REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

STG H-650 710848 (An)790 x (F)678 x (Al)650 mm

51 M/V7
71 M/V7

71 GAS M/V7
111 M/V7

111 GAS M/V7

STG H-850 710849 (An)790 x (F)678 x (Al)850 mm

51 M/V7
71 M/V7

71 GAS M/V7
111 M/V7

111 GAS M/V7

ARMARIOS

ACCESORIOS ST Gastro
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REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

STG 710581 (An)790 x (F)840 x (Al)230 mm
51 M/V7
71 M/V7

111 M/V7

STG DUO 710704 (An)790 x (F)840 x (Al)230 mm
51 M/V7
71 M/V7

111 M/V7

STG 201 710582 (An)880 x (F)1020 x (Al)300 mm
201 ET

201 V7T
201 V7T PLUS

STG 2/1 710583 (An)790 x (F)1270 x (Al)300 mm
72 V7

112 V7

STG 202 710627 (An)880 x (F)1285 x (Al)300 mm
202 V7 T

202 V7 T PLUS

KIT
CARBÓN 

ACTIVO 
710907 (An)496 x (F)538 x (Al)81 mm GASTRO

REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

STG 710584 (An)790 x (F)335 x (Al)230 mm

51 M/V7
71 M/V7

111 M/V7
201 ET/V7/V7TPLUS

STG DUO 710716 (An)790 x (F)335 x (Al)230 mm
51 M/V7
71 M/V7

111 M/V7

STG 2/1 710585 (An)790 x (F)490 x (Al)230 mm
72 V7

112 V7
202 V7T/V7TPLUS

CAMPANAS

KIT CONDENSADOR DE VAPORES

REFERENCIA DIMENSIONES MOD. COMPATIBLES

STG 710586 (An)790 x (F)770 x (Al)100 mm

51 M/V7
71 M/V7

111 M/V7
72 V7

STG
ELÉCTRICO/

GAS
710699 (An)790 x (F)875 x (Al)100 mm

71 GAS M/V7
111 GAS M/V7

72  GAS V7

KIT SUPERPOSICIÓN

REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

710442 MODELOS GAS

KIT INSTALACIÓN GAS

ACCESORIOS ST Gastro
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REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

UNO 710832 GASTRO

DUO 710835 GASTRO

KIT 1ª INSTALACIÓN

REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

DETERGENTE
5KG. 870H02 MODELOS V7

DETERGENTE
10KG. 870H08 MODELOS V7

ABRILLANTADOR
5KG. 870H03 MODELOS V7

ABRILLANTADOR
10KG. 870H09 MODELOS V7

DETERGENTES

REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

VACÍO 710376 MODELOS V7

MULTIPUNTO 710620 MODELOS V7

KIT SONDA EXTRAÍBLE

KIT DEPÓSITO FRONTAL

REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

STG 710869
MODELOS V7 

(EXCEPTO HORNOS DE CARRO)

MÓDULO WIFI

REFERENCIA MOD. COMPATIBLES

STG 710789 MODELOS V7

BANDEJAS

GN 1/1 GN 2/1 STARTER KIT

Páginas 191-193 Página 194 Página 201

ACCESORIOS ST Gastro
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REFERENCIA DESCRIPCIÓN

DIGIMETER 710090

El “Digimeter” se encargará de contabilizar los 
litros de agua utilizados por el filtro para tener un 
riguroso control del mantenimiento y sustitución 

del filtro.

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

DUCHA EXTERNA
STC-STG-STB 710310

Ducha externa para lavado del horno.

Se trata de una ducha universal con soporte y 
manguera de 1 metro con capacidad de expulsar 

litros de agua con gran potencia.

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

FILTRO DE AGUA 
(8000 L) 710352

Diseñado para eliminar impurezas, sedimentos 
y contaminantes del agua del sistema de lavado 

de los hornos.

Tiene una capacidad de hasta 8000 litros antes 
de requerir reemplazo o mantenimiento.

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

CABEZAL 
CONEXIÓN DE 

FILTRO
710350

Sirve para conectar el filtro de agua con el circuito 
de limpieza del horno.

En esta sección están los accesorios comunes a todos los hornos de nuestro catálogo. Desde una ducha 
externa, filtros del agua o manoplas térmicas, hasta paneles aislantes o nuestro spray forno-lux.

ACCESORIOS COMUNES
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REFERENCIA DESCRIPCIÓN

SPRAY 
FORNO - LUX 870H12

El spray Forno-Lux se encargará de disolver la 
grasa y residuos carbonizados del interior de la 

cámara del horno.

Fácil de utilizar, dejará el horno reluciente y sin 
olores químicos. Especialmente ideal para los 

modelos manuales y ST-Fast

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

MANOPLAS 
TÉRMICAS 870H01

Estas manoplas térmicas de alta calidad, 
ofrecen una protección superior contra el calor, 
permitiendo un manejo seguro de bandejas y 

demás utensilios.

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

M2 PANEL 
AISLANTE 710456

Estos paneles se encargarán de aislar, aún 
más, el poder calorífico generado por el horno, 
garantizando una seguridad extra y ofreciendo 
la posibilidad de posicionar otros elementos 

sensibles al calor cerca del horno.

REFERENCIA DESCRIPCIÓN

FILTRO CARBÓN
ACTIVO 710943 Filtro de recambio para el kit de carbón activo.

ACCESORIOS COMUNES
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CUBETA INOX GN 1/1 DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Sus bordes redondeados facilitan 
su manejo y su superficie permite un 

lavado fácil y rápido.

Ideal para cocinar pastas y arroces, 
para asar carnes, verduras y pescados 

y para preparar guisos.

840H07 H20

840H08 H40

840H51 H65

CUBETA INOX PERFORADA 
GN 1/1

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Sus bordes redondeados facilitan 
su manejo y su superficie permite un 

lavado fácil y rápido.

Gracias a su superficie perforada es 
ideal para cocinar alimentos al vapor 
como verduras, pescados, fritos o 

arroces.

840H16 H20

840H17 H40

840H50 H65

BANDEJA LISA DE ALUMINIO 
ANTIADHERENTE

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Esta bandeja es ideal para cocinar a 
la plancha productos como carne o 

pescado.

Su superficie antiadherente facilitará 
su limpieza tras el horneado ya que 
evitará que se queden incrustados los 

restos de las cocciones.

810H14 GN 1/1

BANDEJA LISA DE 
ALUMINIO PERFORADA 

ANTIADHERENTE

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Esta bandeja es ideal para hornear 
productos que precisen de cocción 

al vapor. 

Su superficie antiadherente facilitará 
su limpieza tras el horneado ya que 
evitará que se queden incrustados los 

restos de las cocciones.

810H15 GN 1/1

PLANCHA GRILL ALUMINIO 
ANTIADHERENTE

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Ideal para cocinar alimentos a la 
plancha dejando la marca tradicional 
de una parrilla en el acabado final del 

producto.
840H03 GN 1/1

GN 1/1BANDEJAS
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CUBETA ALUMINIO 
ANTIADHERENTE 65MM.

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Cubeta de aluminio antiadherente de 
tamaño con una profundidad de 65 

mm. 

Ideal para cocinar pastas y arroces, 
para asar carnes, verduras y pescados 

y para preparar guisos.

840H29 GN 1/1

REJILLA INOX DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Su material de composición la dota 
de una alta durabilidad y resistencia.

Ideal para cocinar alimentos que 
necesitan recibir calor por todas sus 
caras como, por ejemplo, carnes, 
pescados o verduras, acompañado 
de una fuente inferior que recoja el 

jugo del alimento.

840H26 GN 1/1

PARRILLA ANTIADHERENTE DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Esta parrilla antiadherente te ayudará 
a cocinar a la parrilla todo lo que 
desees, consiguiendo un acabado 

único.

Su rejilla marcará el producto 
dotándolo de ese acabado a la 

parrilla perfecto. 

840H37 GN 1/1

BANDEJA MULTIFUNCIÓN 
ANTIADHERENTE 

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Nueva bandeja con doble superficie 
antiadherente. Podrás utilizar una de 
sus dos caras en función del alimento 

que se desee hornear.

Ideal para cocinar alimentos como 
carne, verdura, pescados...

710887 GN 1/1

PARRILLA ALUMINIO 
PERFORADA DOBLE CARA 

FRONT
BACK

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Bandeja de aluminio perforado 
que ampliará tus capacidades en la 

cocina.

Esta nueva bandeja de doble cara te 
permitirá dar un marcado diferente 
al producto, pudiendo escoger entre 

un marcado tipo parrilla o plancha.

710889 GN 1/1

GN 1/1BANDEJAS
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CUBETA GRANITO H 40MM. DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Cubeta con revestimiento de 
granito de tamaño GN 1/1 y con una 

profundidad de 40 cm. 

Su superficie poco porosa y fácil de 
limpiar la convierte en una bandeja 
ideal para cocinar alimentos con alto 

contenido graso.

840H36 GN 1/1

BANDEJA PARA HUEVOS DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Esta nueva bandeja, específica para 
huevos, te permitirá cocinar a la vez 
desde 6 hasta 11 huevos con un 

resultado perfecto.

840H28
GN 1/1

6 huevos

710888
GN 1/1

11 huevos

CESTA PARA FRITURAS DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Cesta de tamaño GN 1/1 diseñada 
para cocinar cualquier tipo de fritura 

como patatas, tempuras y otros.
840H34 GN 1/1

BANDEJA PARA POLLOS DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Bandeja de acero inoxidable de 
tamaño GN 1/1 diseñada para 
cocinar pollos, con capacidad para 

hasta 8 pollos. 840H39 GN 1/1

BANDEJA PARA COSTILLAS DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Bandeja de acero inoxidable de 
tamaño GN 1/1 diseñada para 

cocinar hasta 7 costillas. 
840H40 GN 1/1

GN 1/1BANDEJAS
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REJILLA INOX DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Su material de composición la dota 
de una alta durabilidad y resistencia.

Ideal para cocinar alimentos que 
necesitan recibir calor por todas sus 
caras como, por ejemplo, carnes, 
pescados o verduras, acompañado 
de una fuente inferior que recoja el 

jugo del alimento.

840H25 GN 2/1

CUBETA INOX GN 2/1 DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Sus bordes redondeados facilitan 
su manejo y su superficie permite un 

lavado fácil y rápido.

Ideal para cocinar pastas y arroces, 
para asar carnes, verduras y pescados 

y para preparar guisos.

840H04 H20

840H05 H40

840H06 H65

CUBETA INOX PERFORADA 
GN 2/1

DESCRIPCIÓN REFERENCIA DIMENSIONES

Sus bordes redondeados facilitan 
su manejo y su superficie permite un 

lavado fácil y rápido.

Gracias a su superficie perforada es 
ideal para cocinar alimentos al vapor 
como verduras, pescados, fritos o 

arroces.

840H13 H20

840H14 H40

840H15 H65

GN 2/1BANDEJAS



STARTER KITSTRAYS

STARTER KIT GASTRO-COMPACT Ref. 710873

ARTÍCULOS DEL STARTER KIT REFERENCIAS

BANDEJA PARA HUEVOS 840H28

PARRILLA ALUMINIO PERFORADA DOBLE CARA 710889

CUBETA INOX. PERFORADA GN 1/1 H40 840H17

CUBETA INOX. LISA GN 1/1 H40 840H08

CESTA PARA FRITURAS 840H34

BANDEJA 6 HUEVOS 
Ref. 840H28

PARRILLA DOBLE 
CARA 

Ref. 710889

CUBETA INOX LISA
Ref. 840H08
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